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EIT gibt preisgekronte Partnerschaft “Food4Future”
bekannt

Givaudan gehort der neuen Gemeinschaft EIT Food an, die den
Auftrag hat, den Lebensmittelsektor nachhaltig zu transformieren

Givaudan gehort der preisgekronten Wissens- und Innovationsgemeinschaft EIT Food Knowledge
and Innovation Community an. Diese verfolgt das Ziel, den nachhaltigen Wandel hin zu einem
verbraucherorientierten und ressourceneffizienten Lebensmittelsektor voranzutreiben.

Der Sieger des europaweiten Wettbewerbs wurde vergangene Woche vom Européaischen
Innovations- und Technologieinstitut (EIT) bekannt gegeben. In den nachsten sieben Jahren wird
die EIT Food Knowledge and Innovation Community (KIC) nachhaltige End-to-End-Lieferketten fur
Lebensmittel aufbauen. Dies wird Uber Innovations- und Bildungsinitiativen geschehen, die eine
Transformation anstreben und bei denen der Verbraucher im Mittelpunkt steht.

Mauricio Graber, Head of Givaudan Aromen, sagte: “Givaudan hat in den letzten zwei Jahren mit
unseren Partnern von EIT Food zusammengearbeitet, um den erfolgreichen Entwicklungsplan zu
konzipieren. Wir freuen uns natirlich sehr Uber die Preiskronung unseres Projektes.

Wir setzen uns dafur ein, im Rahmen der gemeinsamen Zusammenarbeit eine nachhaltige
Lebensmittelindustrie zu entwickeln. Die Programme und Ziele lehnen sich eng an die Strategie
2020 von Givaudan an, die sich auf Nachhaltigkeit, Gesundheit und Wohlbefinden sowie auf die
Zusammenarbeit mit unseren Partnern konzentriert, um wohlschmeckende Nahrungsmittel
herzustellen.”

Mit einer umfassenden Beteiligung von EU-Mitgliedstaaten und assoziierten Landern ist EIT Food
KIC eine einzigartige Partnerschaft, die 50 fiuhrende Unternehmen, Universitaten und
wissenschaftliche Partner umfasst. Diese decken die gesamte Wertschopfungskette fur
Lebensmittel ab. Mit den Verbrauchern als Anderungsvertretern verpflichtet sich jeder Partner
dazu, gemeinsam die bisherige Art und Weise der Herstellung, des Vertriebs und Konsums von
Lebensmitteln zu veréndern.

EIT Food wird vier Innovationsprogramme aufstellen, die auf gesellschaftliche Herausforderungen
abzielen: die personalisierte gesunde Ernahrung (FoodConnects Assistant), die Digitalisierung des
Lebensmittelsystems (The Web of Food), die verbraucherorientierte Lieferkettenentwicklung und
EinfiUhrung neuer Technologien in Landwirtschaft, Verarbeitung und Einzelhandel (Your Fork2Farm)
sowie ressourceneffiziente Prozesse, bei denen der Lebensmittelsektor die treibende Kraft bei der
Umstellung vom bisherigen Modell “Produzieren-Konsumieren-Entsorgen” auf einen biobkomischen
Kreislauf ist (The Zero Waste Agenda).

EIT Food KIC wird ein bewéhrtes Okosystem fiir Lebensmittelinnovation schaffen, um das Recht
der Verbraucher auf eine gesunde und umweltfreundliche Erndhrung zu unterstutzen.
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Chris Thoen, Head of Global Science and Technology, Givaudan, sagte: “Die beste Methode, sich
auf die Zukunft vorzubereiten, besteht darin, sie zu gestalten. Wir erachten EIT Food KIC als ein
grossartiges Konsortium und Netzwerk fur die Definition und Ermdéglichung der Zukunft der
Lebensmittelindustrie. Givaudan teilt die Philosophie von EIT Food, die auf Innovationsférderung
sowie darauf ausgerichtet ist, die Verbraucher in den Mittelpunkt all unserer Aktivitdten zu stellen.
Es freut uns sehr, dass Givaudan einen Beitrag dazu leistet.”

Uber Givaudan

Givaudan ist weltweiter Marktfuhrer in der Herstellung von Riechstoffen und Aromen. In enger
Zusammenarbeit mit Partnern in den Bereichen von Lebensmitteln, Getrédnken, Konsumgutern und
Parfums entwickelt Givaudan Aromen und Dufte, die Verbraucher in aller Welt begeistern. Da sich
Givaudan leidenschaftlich dafur engagiert, die Vorlieben der Verbraucher zu verstehen, und sich
unablassig um Innovationen bemiuht, ist das Unternehmen fiihrend in der Erschaffung von Aromen
und Riechstoffen, die “lhre Sinne verwohnen”. 2015 erzielte Givaudan Verkéufe von

CHF 4.4 Milliarden. Das Unternehmen hat seinen Hauptsitz in der Schweiz und ist an insgesamt
Uber 90 Standorten vertreten. Es beschaftigt weltweit mehr als 9’500 Mitarbeitende. Givaudan ladt
Sie dazu ein, auf www.givaudan.com mehr zu erfahren.

Uber Givaudan Aromen

Ein umfassendes Know-how Uber lokale Aromen, eine weitreichende internationale Prasenz und
strategische Einblicke ermdglichen Givaudan enge Partnerschaften mit Kunden in aller Welt. Die
Division Aromen bemuht sich um einen individuellen Ansatz bei der Produktkreation und zeichnet
sich vor allem durch Expertise, Innovation und Kreativitat aus. So kdnnen Kunden und
Verbraucher immer wieder mit frischen, einzigartigen Ideen und Lésungen Uberrascht werden.
Givaudan erschafft bleibende Aroma- und Geschmackserlebnisse, die in Schliisselsegmenten wie
Getranke, SuRwaren, kulinarische Aromen und Snacks Emotionen ansprechen, und setzt sich in
jeder Produktkategorie mit Leidenschaft dafiir ein, Lebensmitteln und Getranken einen kostlichen
Geschmack zu verleihen. Wir laden Sie dazu ein, auf www.givaudan.com/flavours “lhre Sinne zu
verwohnen” und mehr Uber unsere Aromen zu erfahren.

Uber das EIT

Das EIT ist eine unabhangige Einrichtung der Europaischen Union. Es wurde 2008 mit dem Ziel
gegrundet, Europas grossten Herausforderungen durch die Férderung von Innovation und
Unternehmertum zu begegnen. Das EIT bringt fihrende Hochschulen, Forschungslabors und
Unternehmen zusammen, um dynamische grenziberschreitende Partnerschaften zu bilden. Diese
Wissens- und Innovationsgemeinschaften (Knowledge and Innovation Communities, KICs)
entwickeln innovative Produkte und Dienstleistungen, griinden neue Gesellschaften und bilden eine
neue Generation von Unternehmern aus.

FUr erganzende Auskunfte:

Peter Wullschleger, Givaudan Media and Investor Relations
T +41 22 780 9093

E peter_b.wullschleger@givaudan.com

Geraldine Claivaz, EAME Flavour Communications
T +41 44 824 2723
E geraldine.claivaz@givaudan.com
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